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Philosophie produit : Vin à forte personnalité, atypique et aérien 

 

Avantages concurrentiel :   vendanges manuelle, et 

macération de cinsault ( cépage pour le Rosé) et de grenache 

Packaging de qualité   

Données techniques :   

 Sol : argilo Calcaire 

 Cépage : cinsault Grenache, syrah 

 Vinification : Grains entiers 

 Type de consommation : Rôti de veau, hachi 

parmentier 

Données qualitatives :  

 Visuel : robe claire  

 Olfactif :  nez très atypique,  

 Gustatif : vin extrêmement souple presque aérien 

légèrement vif, avec une très belle longueur  

Données commerciales  

 Circuit de distribution : CHR 

 PVC :  

 Quantité produite : 25 000 cols 

 Objectif de production :  60 000cols 
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