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Cépages : 60 % Carignan, 30 % Grenache, 10 % Syrah
Terroir : Commune de Saint Laurent de la Cabrerisse, terroir argilo calcaire, exposition Sud/Sud Est. Rendement de 40 à 50 Hl/Ha.


[image: C:\Users\Propriétaire\Documents\913094068-170x170.jpg]   Viticulture : le sol est travaillé en intégralité dans le   respect
   de l’environnement et de la plante.
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     Vinification : vendanges manuelles pour le Carignan et la Syrah. Vinification séparée, macération carbonique. Vinification traditionnelle pour le Grenache. Elevé en cuve inox.


[image: C:\Users\Propriétaire\Documents\46019c5c2d8a14addb26ee66ebbfafb4--wine-drinks-wine-bar.jpg]    Notes de dégustation : Ce vin friand présente une belle robe rouge clair avec des reflets rubis. Son nez offre un bouquet harmonieux de fruits rouges avec des notes de garrigues. La bouche est charnue, ronde et souple. Les tanins, fins et fondus, lui donnent beaucoup d’élégance.

[image: C:\Users\Propriétaire\Documents\plaque-porte-alu-ou-pvc-picto-rond-couverts-restaurant.jpg] Accords : Un vin à partager avec ses amis ou en famille. Nous vous conseillons de boire ce vin avec des salades composées, des grillades et des fromages à pâte molle.
 Garde : 3 ans
 			                           Servir : 14° - 16°
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Château les Palais  - Anne et Xavier de Volontat – 11 220 Saint Laurent de la Cabrerisse
Tel : +33 4 68 44 01 63 – chateaulespalais@orange.fr – www.chateaulespalais.com
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