
Cépages 
60% Syrah - 20% Marselan - 10% Merlot - 
10% Cabernet 

Dégustation

Robe profonde aux nuances violacées. 
Nez complexe et expressif, mêlant des 
arômes intenses de fruits rouges et 
d’épices.
La bouche croquante et fraîche exprime 
harmonieusement des notes de liqueur 
de mûre, de pivoine et de chocolat. La 
finale est riche et gourmande.

Le coin du vigneron

Sols: épandage 􀃸fluvial datant du pliocène 
avec des galets siliceux en provenance 
de la Montagne Noire.

Les quatre cépages sont récoltés 
séparément en fonction des maturités. 
Ils sont ensuite égrappés, puis mis en 
fermentation. Une extraction douce et 
qualitative s’opère lors des remontages 
quotidiens à température contrôlée. 
Une dégustation tous les jours permet 
de définir la fin de la macération post-
fermentaire. L’assemblage est réalisé à 
la fin de la fermentation. 
Garde: 1 – 5 ans

DOMAINE DE PARAZA - IGP PAYS D’OC -OH LA LA 
Oh la la est une cuvée originale associant les meilleurs cépages du Sud de 
la France : Syrah et Marselan, avec une touche de Merlot et de Cabernet. 
Un vin fruité et généreux aux tanins soyeux et séduisants. 

CUVÉE OH LA LA


