CHATEAU DE PARAZA - AOC MINERVOIS - AD VINAM AETERNAM
Nous elaborons cette cuvée a partir de nos meilleurs raisins. En
provenance de nos plus anciennes parcelles, ils sont sélectionnes et

recoltés a un niveau de maturite plus eleve, apportant ainsi un degre de
complexité plus intense a ces vins, tout en preservant leur expression
fruitée. Ces vins offrent une richesse et une amplitude admirable.
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LES VINS
Dégustation

Robe rubis brillante,

Nez joliment complexe, parfume aux
epices (muscade, clou de girofle)
Attaque franche, bouche ronde et souple
avec des parfums de cerise noire et de
mures sauvages. Des tanins fondus
soutiennent cet ensemble harmonieux
puis laissent place a une belle fraicheur
finale.

Le coin du vigheron

Parcelles dites du Puy et des Piquieres.
Sols calcaires palustres datant du
tertiaire.

Vignes en coteaux de plus de 40 ans
orientées sud.

Les raisins sont ramasses en legere
surmaturité, début octobre pour la
Syrah et mi-octobre pour le Grenache.,
Premiere maceération prefermentaire
a froild pour extraire un maximum
d'arobmes, puis seconde maceération
apres la fermentation alcoolique pour
amplifier la premiere extraction.

Garde: 5 - 15 ans
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