
 
 

 

 
 

Cuvée Vignes du Levant 
Rouge  

Notes du Vigneron : 

Appellation : AOP Malepère Rouge 

Cépages : 50% Merlot, 40% Cabernet Franc, 
10% Cabernet-Sauvignon. 

Terroir : Vignes exposées au Soleil Levant (EST) sur 
un sol Argilo-Calcaire, Grès et Poudingues. 
Altitude 280 mètres. 

Vinification : Tri manuel, égrappage, foulage et légers 
remontages quotidien afin de préserver tous les arômes 
de chacun des cépages. Vinification en cuves béton. 
(Pas d’élevage en barriques) 

Dégustation : Profonde couleur rouge rubis. Nez 
chaleureux aux arômes de fruits mûrs, cerise et cassis. 
Bel équilibre et tanins fondus. Laissant une impression 
de gourmandise et fraîcheur. 

Accords mets et vins : A consommer à température de 
cave sur des entrées charcutières, un magret de canard, 
un Cassoulet de Castelnaudary, ou un tartare de bœuf. 

 
 
 
 

CHATEAU GUILHEM 
GRAND VIN DU LANGUEDOC 

1 Boulevard du Château 11300 Malviès 
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www.chateauguilhem.com 

Nouveauté : 
Packaging Eco Conçu 

La gamme SOLEIL LEVANT vient 
remplacer la gamme PRESTIGE. Il 
s'agit d'un produit Eco responsable dont 
tous les éléments sont 100% recyclé et 
100 % recyclable et dont les 
fournisseurs sont à moins de 100 km de 
la propriété. : Bouteille allégée, carton, 
étiquette,    scotch,     film,     et     nous 
ne mettons plus de capsules CRD. 
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