VIN DE TERROIR

LA COUME
LUMET

s SYRAH 25%
t MALBEC 25%
VITICULTURE \ MERLOT 50%

{ MILLESIME EN COURS : 2020

RESPONSABLE

} VENDANGES MECANIQUES.

E VINIFICATION EN CUVES INOX, A BASSE}
t TEMPERATURE AU DEPART. TRES PEU D’EXTRACTION, |
¥ CUVAISON COURTE.

! RECHERCHE DU FRUIT ET DE LA FRATCHEUR.

| DEGUSTATION

! LE NEZ EST TRES FRUITE. LA BOUCHE EST FRATCHE |
§ ET LES TANINS TRES DOUX. ‘

l ACCORD
§ SERVIR RAFRAICHI 12-14°C
§ SALADE, GRILLADE, PLANCHE DE CHARCUTERIES




