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! CHARDONNAY 90%
F CHENIN 10%

VITICLLTURE
. | MILLESIME EN COURS : 2020
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‘E VINIFICATION

RESPONSABLE

' SELECTION PARCELLAIRE. MATURITES POUSSEES.
§ VENDANGES MANUELLES. ;
! VINIFICATION EN FUTS DE CHENE NEUFS ET GRANDS |{
' CONTENANTS. ELEVAGE EN FUTS PENDANT 9 MOIS j§
i PUIS EN BOUTEILLES PENDANT 12 MOIS. i
' RECHERCHE DE VOLUME, DE MATIERE, DE§
i COMPLEXITE, DE LONGUEUR TOUT EN RESPECTANT LE :
I FRUIT ET LA FRATCHEUR. ]

! DEGUSTATION

! LE NEZ EST RICHE ET REVELE UNE BELLE

| FRAICHEUR. LA BOUCHE EST AMPLE, LONGUE,
} GOURMANDE AVEC UNE FINALE ACIDE

CONTACT ’ RAFRATCHISSANTE.

DOMAINE LA COUME-LUMET
SCEA ABADIE-MALET

LA COUME

11300 CEPIE

| AccORD

Luc ABADIE, VIGNERON l SERVIR FRAIS 10-12°C

LIz 2 ¥ FOIE GRAS, POISSON OU VIANDE BLANCHE EN SAUCE,
+33630602377 R -
MAIL : FROMAGES (CHEVRE, ROQUEFORT,...).

LUC.ABADIERLA-COUME-LUMET.COM




