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LA COUME
LUMET

VITICULTURE

RESPONSABLE

! CEPAGES
 MERLOT 50%

§ GRENACHE 20%
f SYRAH 30%

f MILLESIME EN COURS : 2019

! VINIFICATION

' SELECTION PARCELLAIRE. MATURITES POUSSEES.
§ VENDANGES MANUELLES.
t VINIFICATION EN CUVES INOX. EXTRACTION ¢§
I MAXIMALE DES TANINS, DE LA MATIERE, DE LA |
f COULEUR. ELEVAGE EN FOTS DE CHENES 1 A 2 VINS §
PENDANT 9 MOIS PUIS EN BOUTEILLES PENDANT 12
t MOIS MINIMUM. :
t RECHERCHE DE CONCENTRATION, DE MATIERE ET DE §
l VOLUME EN BOUCHE TOUT EN CONSERVANT DE LA
§ LEGERETE.

. DEGUSTATION

] LE NEZ EST COMPLEXE AVEC DES NOTES D'EPICES ET |
} DE FRUITS NOIRS FINEMENT VANILLEES. LA BOUCHE §
EST TRES RICHE, AMPLE, CHARNUE, AVEC UNE FINALE }
TENDUE ET CHALEUREUSE A LA FOIS

| AccORD

§ SERVIR A 14-16°C

¥ COTE DE BOEUF, AGNEAU ROTI, VIANDES EN SAUCE




